
\ 3,000お一人様

本日のメイン～魚～

本日のメイン ～肉～※どちらも写真は一例です。

三重県産の食材を使った季節のおすすめを

はいからさんのコース料理でお楽しみいただけます。

季節のサラダ、本日のスープ、本日のメイン、デザート、ソフトドリンク、パン or ライス



H A I K A R A S A N

M E N U

松阪牛赤身肉のローストビーフ \3，000

伊勢赤どり入りオムライス　・・\1，200
手ごねハンバーグ (単品) ・・・\1，300
煮込みハンバーグ（単品）・・・\1，400
海老フライ（単品）・・・・・・\1，800

はいからさんカレー・・・・・・・\1，200

ふわとろオムカレー・・・・・・・\1，400
伊勢志摩パールポークカツカレー・\1，500

海老フライカレー・・・・・・・・\1，600

ハヤシライス・・・・・・・・・・\1，300

ふわとろオムハヤシ・・・・・・・\1，400

ポテトサラダ　・・・・・・・・・・\700

グリーンサラダ　・・・・・・・・・\700

ポテトフライ　・・・・・・・・・・\500

ガーリックトースト　・・・・・・・\400

本日のスープ・・・・・・・・・・・\500

〈当店のオススメ〉

〈料理長イチオシ〉 〈アラカルト〉

伊勢赤鶏入りオムライス 海老フライ 手ごねハンバーグ

※セットドリンクは、

コーヒー（HOT or ICE）、和紅茶（HOT orICE）、

オレンジジュース、カルピスからお選びください。

Aセット

ミニサラダ、
ドリンク付き

　\600

Bセット

ミニサラダ、
ドリンク、
デザート付き

　\800

ライス

　

　\350

パン

　

　\350

※写真はイメージです

ドリンク

本日のデザート ・・・・・・・・・・・・・\500

はいからさんブレンドコーヒー ・・・・・・・\600

水出しアイスコーヒー ・・・・・・・・・・・\600

和紅茶（HOTorICE）ストレート　・・・・・・・\700

カフェオレ（HOTorICE）　・・・・・・・・・・\700

オレンジジュース ・・・・・・・・・・・・・\500

カルピス ・・・・・・・・・・・・・・・・・\500

大内山牛乳（HOTorICE）　・・・・・・・・・・\500

メロンクリームソーダ ・・・・・・・・・・・\700

コーヒーフロート ・・・・・・・・・・・・・\700

ミルクセーキ  ・・・・・・・・・・・・・・・\800

ミックスジュース  ・・・・・・・・・・・・・\800

※イセカルダモンコーラ ・・・・・・・・・・\650

※イセシマハニージンジャー ・・・・・・・・\650

※イセポメロモヒート・・・・・・・・・・・\650
　　　　　　　　　　　　※は、プラス\100でフロートに変更できます。

アルコール

サッポロエビス ・・・・・・・・・・・・・・\800

ノンアルコールビール ・・・・・・・・・・・\500

絢　―AYA―　赤（グラス）・・・・・・・・・\600

泉　―SEN―　白（グラス）・・・・・・・・・\600

プラス\50でミルクを追加できます。

＜表示価格は全て税込みです＞
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