
お
飲
物

生
ビ
ー
ル
・
・
・
・
・
・
・
・
・
六
二
〇
円

瓶
ビ
ー
ル
・
・
・
・
・
・
・
・
・

六
二
〇
円

ノ
ン
ア
ル
コ
ー
ル
ビ
ー
ル
・
・
・
・
・

三
九
〇
円

に
ご
り
梅
・
・
・
・
・
・
・
・
・

三
二
〇
円

吟
醸
お
か
げ
さ
ま
・
・
・
・
・
一
合

九
〇
〇
円

老
緑

光
年

〈
水
割
り
・
湯
割
り
〉　
・
・
・
・
四
五
〇
円 

 

一
合

四
四
〇
円

焼
酎

冷
酒

　
お
い
み
ど
り

清
酒

清
酒

・
・
・
・
・
・
・
・
・

珈
琲

〈
冷
・
温
〉
・
・
・
・
・
・
・
四
五
〇
円

紅
茶

〈
冷
・
温
〉
・
・
・
・
・
・
・
四
三
〇
円

横
丁
サ
イ
ダ
ー
・
・
・
・
・
・
・
三
六
〇
円

お
れ
ん
じ
ジ
ュ
ー
ス　

・
・
・
・
・
・
・
四
〇
〇
円
　 

 

　 
 

レ
モ
ン
・
ミ
ル
ク
・
ス
ト
レ
ー
ト

単
品

ご
は
ん
の
お
供

　
九
〇
〇
円

九
〇
〇
円

一、　
〇
〇
〇
円

五
〇
〇
円

六
〇
〇
円

豚
の
角
煮

野
菜
の
天
ぷ
ら
盛
り

伊
勢
ど
り
米
粉
揚
げ

お
漬
物
い
ろ
い
ろ
盛
り

出
汁
巻
き
玉
子

伊
勢
う
ど
ん

八
〇
〇
円

<

ヴ
ィ
　
ガ
ン
対
応
メ
ニ
ュ
　>

ー
ー

温
玉

海
老
と
野
菜
の
天
ぷ
ら

松
阪
牛

一
〇
〇
円

六
〇
〇
円

七
〇
〇
円

ト
ッ
ピ
ン
グ

　
二
五
〇
円

四
〇
〇
円

　
一、　〇
〇
〇
円　

本
日
の
ご
は
ん
の
お
供

い
く
ら
の
し
ょ
う
ゆ
漬
け

松
阪
牛
焼
肉
し
ぐ
れ

汁
物

四
〇
〇
円

　
二
〇
〇
円　

五
〇
〇
円

と
ん
汁

季
節
の
汁
も
の

沢
煮
椀

（
三
重
県
産
ブ
ラ
ン
ド
豚
一
志
　
　

ポ
ー
ク
使
用
）

S
P

※
全
て
の
膳
の
汁
も
の
を
追
加
料
金
で
変
更
で
き
ま
す。

お
む
す
び

塩
　
・
・
・
・
・
・
・
・
・
・
・
・
二
五
〇
円

梅
　
・
・
・
・
・
・
・
・
・
・
・
・
三
〇
〇
円

鮭
　
・
・
・
・
・
・
・
・
・
・
・
・
三
二
〇
円

め
は
り
　
・
・
・
・
・
・
・
・
・
・
三
五
〇
円

し
ら
す
青
菜
　
・
・
・
・
・
・
・
・
三
五
〇
円

松
阪
牛
焼
肉
　
・
・
・
・
・
・
・
・
五
〇
〇
円

い
く
ら
　
・
・
・
・
・
・
・
・
・
・
五
〇
〇
円

上段 左から …松阪牛焼肉、いくら、鮭、梅

下段 左から…めはり、しらす青菜、塩



料
理
長
お
す
す
め

数
量
限
定

伊
勢
ど
り
米
粉
揚
げ

三
、三
〇
〇
円

松
阪
牛
す
き
煮
丼

豚
の
角
煮

　
一、　
八
〇
〇
円

わ
ら
べ

九
五
〇
円

〈小
学
生
以
下
限
定
〉

松
阪
牛
入
り

松
阪
牛
桶
め
し

松
阪
牛
二
種
重

二、

  

五 

〇
〇
円

一、

  

五 
〇
〇
円

一、

  

八 

〇
〇
円

一、

  

五 

〇
〇
円

二、

  

五 

〇
〇
円

松
阪
牛
と

 

旬
の
野
菜
の
天
ぷ
ら

野
菜
と

海
老
の
天
ぷ
ら

一、

  

八 

〇
〇
円

出
汁
巻
き
玉
子

三
重
県
産
ブ
ラ
ン
ド
豚

一
志     

ポ
ー
ク
使
用

S
P



国産メロンをたっぷり使用しています。

甘味と香りをお楽しみください。練乳を

トッピングし、甘さを追加するのもおすすめ。

三重県の地元民のあいだでなじみのある

「大内山牛乳」のシロップを使用。

しつこくない甘味でスッキリとした味わいです。

みるく氷
大内山牛乳使用

700円
めろん氷 円900
練乳めろん氷 円1,050

野
あ
そ
び
棚
の

か
き
氷



数
量
限
定

松
阪
牛

　
牛
カ
ツ

三
、五
〇
〇
円





　
八
〇
〇
円

<

ヴ
ィ
ー
ガ
ン
対
応
メ
ニ
ュ
ー>

椎
茸
と
昆
布
で
と
っ
た
お
出
汁
。

動
物
性
た
ん
ぱ
く
質
不
使
用
。

ネ
ギ
抜
き
に
も
出
来
ま
す
。

伊
勢
う
ど
ん

【
追
加
】

温
玉
　
　
　
　
　
　
　
一
〇
〇
円

海
老
と
野
菜
天
ぷ
ら
　
六
〇
〇
円

松
阪
牛
焼
肉
　
　
　
　
七
〇
〇
円



季
節
の
土
鍋
炊
き
込
み
ご
飯

(

一
名
〜
二
名
用)

月
替
わ
り

月
替
わ
り
に
な
り
ま
す
の
で

　
　
　
　
係
に
お
尋
ね
く
だ
さ
い。

※
ご
注
文
を
い
た
だ
い
て
か
ら
二
十
分
で

　
炊
き
立
て
を
お
楽
し
み
い
た
だ
け
ま
す。

※写真はイメージです。
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