
※
「
う
な
ぎ
」の
下
処
理
に
は
万
全
を
期
し
て
お
り
ま
す
が
、
ま
れ
に
小
骨
が
残
っ
て
い
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
の
で
、
お
気
を
付
け
く
だ
さ
い
ま
せ
。

※
料
理
内
容
は
、
仕
入
れ
状
況
な
ど
に
よ
り
変
更
す
る
場
合
も
ご
ざ
い
ま
す
。

※
て
こ
ね
寿
し【
竹
】、【
松
】と

　
　
　
　

ご
飯
の
量
が
異
な
り
ま
す
。

二
、三
０
0
円

三
、０
０
0
円

一
、六
0
0
円

本
日
の
小
鉢
、赤
出
し

二
、0
0
0
円

海
老
フ
ラ
イ
膳

梅

松

て
こ
ね
寿
し

刺
身
、炊
き
合
わ
せ
、
小
鉢
三
品
、
茶
碗
蒸
し
、ご
飯
、
赤
出
し
、
漬
物

和
定
食

て
こ
ね
寿
し
平
膳

て
こ
ね
寿
し
平
膳

竹

と
ろ
ろ
汁
、麦
御
飯
、炊
き
合
わ
せ
、
茶
碗
蒸
し
、赤
出
し
、漬
物

四
、０
０
0
円

二
、七
五
0
円

二
、二
五
０
円

二
、０
０
０
円

三
、０
０
０
円

三
、七
０
0
円

国
産
上
う
な
ぎ

　
　
　

ひ
つ
ま
ぶ
し

国
産
う
な
ぎ（
並
）

　
　

ひ
つ
ま
ぶ
し

松竹

伊
勢
路
膳

松
阪
牛
酒
蒸
し
鍋
、
壱
の
重
、
弐
の
重

麦
と
ろ
ろ

伊
勢
芋

麦
と
ろ
ろ

伊
勢
芋

料
理
長
お
す
す
め

子
供
膳

ハ
ン
バ
ー
グ
、
だ
し
巻
き
、
ご
飯
、
赤
出
し
、
漬
物

七
五
0
円

伊
勢
ど
り
の
う
ど
ん
す
き
、

                     

焼
き
貝
付

伊
勢
た
く
あ
ん

　
　
　

タ
ル
タ
ル

自
家
製


